
メニューレシピ

<おすすめの業態>

使用商品 メニュー名

1本
30g
１g
10g
30g
20g

①鍋にパスタ用トマトソースと輪切り唐辛子を入れ温め、ピザ用チーズと一緒に和える
②パノラマロールは横に切れ目を入れ、ベーコン、茄子、ソースの順にのせてはさむ

③1200W のオーブントースターで3分程度焼く

 ポイント

ベーコン

パスタ用トマトソース キユーピー 具沢山ドレッシングトマト

冷凍揚げなす

輪切り唐辛子

ベーカリー ・ カフェ ・ バル ・ レストラン ・デリカ

パノラマロール アラビアータドック

横に切れ目を入れる
 材料
パノラマロール

ピザ用チーズ

敷島製パン株式会社　　パスコ冷食カンパニー　

 作り方

パスタソースは具沢山で粘度があるタイプがおすすめ、更にチーズを混ぜ合わせてサンドすることで、パンに
染み込みすぎず濃厚な味わいに仕上がります。

=標準レシピ=

■凍ったままの商品を袋からお好きな個数分取り
出し、お皿に並べて室温（約25℃）で約60分解凍
してください。


